
Disfrute del antiguo sazón de nuestro México !

mismo día del evento.

M
enú C
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idas

Menú Comidas
Incluye Entradas:

Moronga, Nopalitos, Cueritos a la Vinagreta, Chicharrón,
Guacamole, Chiles Cuaresmeños Rellenos, Aguacate y Totopos.

Menú Infantil
        (3 a 9 años)

Sopas
* Crema Conde 

* Consomé de Pollo

Menú 1

Sopas Menu 1 & 2
* Sopa Azteca

* Sopa de Médula

* Consomé Texcoco

* Sopa Mixteca

* Consomé de Carnero Especial

IVA incluido, precios sujetos a cambio.

Nota: Para grupos mayores a 15 comensales se deberán seleccionar con anticipación 3 
platillos principales de un solo menú, para ser ofrecidos como opciones a sus invitados el 

Todos los menús incluyen: Postre Mexicano, Café de Olla o Americano.

Plato Fuerte
* Costillas de Carnero en Salsa Arriera

* Pollo en Mole
* Medallones Texcoco
* Mixiote de Carnero

* Pechuga Flor de Calabaza y 
Huitlacoche

* Pechuga con Queso de Cabra 
en Mole Rojo

$ 448.-
por persona

Plato Fuerte

* Palitos de Queso Mozzarella 
* Taquitos Dorados Pollo

$ 152.- 
por niño

* Salmón Philadelphia en salsa 

de Mango ó al Tamarindo ó al Limón

Menú 2
Plato Fuerte
* Camarones 

Feria de Texcoco
(350 grms. aprox. 4 Pzas.)

* Cabrito al Horno

$ 498.-
por persona

* Filete de Robalo a la Veracruzana.

* Tenders de Pollo 
* Taquitos de Filete

Postre & Bebida
* Gelatina de Colores

Helado o Nieve
* Limonada o naran jada

* Filetitos de Pescado
          Empanizados



Disfrute del antiguo sazón de nuestro México !

Parrilladas para Eventos
(Servidas al centro de su Mesa)

Entrada
Quesadillas Surtidas, Dos por Persona (Queso, Papa, Chicharrón, Rajas, Carne Deshebrada,
Huitlacoche (en temporada), Hongos, Picadillo, Papa c/Chorizo y Flor de Calabaza)

Parrillada N° 1

Parrillada N° 2

Sopas (Para todas las Parrilladas)
* Sopa Azteca

Sopa de Tortilla acompañada de queso, crema, aguacate, chicharrón y chile
pasilla dorado.  

* Sopa de Mixteca
Consomé de res con flor de calabaza, elotes, champiñones y

juliana de tortilla dorada.

* Consomé de Carnero Especial 
Con barbacoa deshebrada, garbanza y arroz blanco.

IVA incluido, precios sujetos a cambio.
Nota: Paquetes exclusivamente ofrecidos para grupos de Diez Personas en adelante.

Se requiere seleccionar con anticipación una sola parrillada por grupo.

Todos las parrilladas incluyen Postre Mexicano

Parrillada Mar y Tierra
Parrillada con Camarones Gigantes (650 grms)
Pechuga de Pollo, Arrachera, Chorizo, Costillas

de Cerdo, Queso Panela a la Plancha y Acompañada
de Guacamole, Cebollas asadas y Frijoles de la Olla

$ 382.-
por persona

Parrillada Campestre
Parrillada de Barbacoa (surtida)

Carnitas (Surtida) y 
Chamorro Supremo.

$ 342.-
por persona

(Porciones calculadas en
una tercera parte de cada ingrediente, 

tomando en cuenta 190 grm por Persona)

(Porciones calculadas para diez Comenzales, ofreciendo proporcionalmente
los ingredientes excepto los camarones (650 grms totales) 

tomando en cuenta 190 grm por Persona)

Parrilladas para Eventos


